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NAGERECHT

VOORGERECHT HOOFDGERECHT
S u s h i
Krokant gefrituurde sushi 
rol met zalm, edamame, 
wakame salade, sojasaus 
en Japanse dressing. 

C a r p a c c i o
Ossenhaas met 
truffelmayonaise, Oude kaas, 
pijnboompitten en rucola.

G e i t
Gekarameliseerde geitenkaas, 
appel-peren chutney, 
cherrytomaten, veldsla 
en Conference peren.

M i x e d  G r i l l 
Onze welbekende 
spareribs, Oosterse 
buikspek en Bavette met 
aioli en Chipotle saus.

V i s t r i o
Op de huid gebakken 
zalm en kabeljauw 
met gegrilde gamba’s 
en kruidenolie. 

T r u f f e l r av i o l i 
In een saus van 
witte truffel met 
bospaddenstoelen, 
oude kaas, rucola en 
cherrytomaten. 

T o u r n e d o s
Botermalse Ossenhaas 
(150 gram) met 
bordelaise saus.

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met 
groentegarnituur, Boerenfriet, salade en mayonaise.

Z o m e r k o n i n g
Verse aardbeien, 
vanille ijs, Bastogne en 
aardbeien sorbetijs.

C h o c o l at e
Belgische chocolade ijs 
met Oreo, witte chocolade 
mousse en koekjesdeeg.

K o f f i e  l u x e
Koffie of thee met een 
bolletje ijs, bonbon en 
Disaronno met slagroom.

S p a r e r i b s  €17
Onze eigen bekende 
spareribs (400 gram) met 
cocktail- en knoflooksaus.

R u m p s t e a k  €18
Argentijnse Rump (200 
gram) op lavasteen 
gegrild met pepersaus.

S at é  Aya m  €14
Kippendijen (200 gram) 
met satésaus, cassave, 
zoetzure komkommer 
en gebakken uitjes.

3  G A N G E N  K E U Z E M E N U  V O O R  € 2 7 , 5 0

HEB JE ALLERG IEËN OF SPEC IALE D I EETWENSEN? 
MELD HET ONS , WIJ HOUDEN H IER GRAAG REKEN ING MEE . MENU GELDIG VAN 27 AUGUSTUS T/M 9 SEPTEMBER

Broodplankje erbij? Dit weekend hebben we heerlijk vers gegrild kruidenbrood met aioli! €5

S N E L L E  T R E K ?


